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FROKOSTBORD

fra kl 11:30
imimum 20



FORSTE SERVERING
Veelg 3 retter i alt

Kan frit kombineres pa tveers af de danske og franske specialiteter

4

DE KLASSISKE DANSKE
Gammeldags marineret sild med kapers, redlog & karrysalat
Kold reget laks med peberrod flade, radiser & vagtel eg
Krabbesalat med gronne sebler & blomkal
Fiskefilet med remoulade & citron

Honsesalat med lard d’ alsace & svampe
*

DE KLASSISKE FRANSKE
Ceviche pa kammusling med mango & lime
Rort oksetatar med kartoffelchips & frisée salat
Pil-selv-rejer med mayonnaise & citron

Marineret tun med avocado creme, frisse & sesam

»—>

Anden servering



ANDEN SERVERING
Veelg en ret fra hver kategori

4

K@D
Kalve culotte med redvin sauce
Stegt perlehone med hense creme
Lammeculotte med lamme skysauce

Stegt Lyssej med beurre blanc sauce
L 4

GARNITURE
Stegte kartofler med piment d’esplette
Cremet pasta riso

Kogte kartofler med urtesalsa
*

GRONTSAGER
Grillet grontsager med olivenolie
Glaseret guleroder med timian & honning
Hvidvins braiseret fennikel

Bonne a la francaise
*

SALAT
Mormor salat med greonne abler, blomkal & mormor dressing

Gren salat med syltede rodleg, mandler & senneps vinaigrette

»—>

tredje servering



TREDJE SERVERING
Veelg en dessert

4

VELG MELLEM FIRE FORSKELLIGE DESSERTER

Konditor lagkage
Seesonens dessert
Seesonens teerte
Ostebord med surt & sodt

SESONENS DESSERT & TARTE
Vi efterstreeber at lave de lwekreste desserter til dit arrangement. Derfor varierer bade
seesonens dessert og terte fra seson til seeson — altid baseret pd de bedste ravarer og

drstidens smage.

Se hvilke dessert og teerte vi tilbyder til dit arrangement pa neeste side.

>

Oversigt over sesons dessert & terte



TREDJE SERVERING
Veelg en dessert

4

JANUAR, FEBRUAR, MARTS

S/ESON-DESSERT

Citronfromages med krystalliseret hvid chokolade

SESON-TARTE

Mango & passionsfrugt terte med syrlig marengs
L 2

APRIL, MAJ, JUNI

SESON-DESSERT

Rabarber trifli med makroner & hvid chokoladecreme

SESON-TARTE

Rabarberteerte med sabayonne
L 4

JULI, AUGUST, SEPTEMBER

S/ESON-DESSERT
Koldskal med kammerjunker & hyldeblomst

SESON-TARTE

Sommerber-terte med hyldeblomst
*

OKTOBER, NOVEMBER, DECEMBER

SZESON-DESSERT
Chokolademousse med syltet beer & spred chokolade

SAESON-TARTE

Mazarinterte med blommer i madeira



